
Dégustation

Chapelle de Lafaurie-Peyraguey 2020

Comment fait-on un

• 6cl Chapelle de Lafaurie-Peyraguey

• 3 Glaçons 

• 1 zeste d'orange 

Menu

La grosse asperge violette du Chablais/chapelure/fèves de cacao/                       
mayonnaise/féra du Léman mi fumée

Château Faugères – Grand Vin blanc Sec de Bordeaux, 2019
Château Lafaurie-Peyraguey, Grand Vin blanc Sec de Bordeaux, 2023



Raviolo del Plin / Duxelles de champignons /                                                                         
Crème légère aux morilles fraîches / Primeur de petits pois
Château Faugères, Saint-Emilion Grand Cru Classé, 2016

Calice de Faugères, Saint-Emilion Grand Cru, 2016


Le carré de veau (CH) rassis sur os au barbecue/jus riche de veau / Oignon rouge                   
farci aux légumes verts/millefeuille de pomme de terre et céleri pomme

Château Rocheyron, Saint-Emilion Grand Cru, 2016
Fleur de Rocheyron, Saint-Emilion Grand Cru, 2016

Pym-Rae 2016


Le gâteau génoise/crèmes au chocolat aux agrumes et châtaigne/poire pochée
Crème glacée au sarrasin toasté

Château Lafaurie-Peyraguey 2016
La Chapelle de Lafaurie-Peyraguey 2016



Truffe au chocolat pure origine à la Chartreuse (servie avec le café)


